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ZILLERTALER
TOURISMUSSCHULEN

Gastlichkeit erlernen - Gastlichkeit leben

Mittags- und Abendmenis
SW 27 gultig vom 11.03.2024 bis 14.03.2024

Montag, 11.03.2024

Dienstag, 12.03.2024

Mittwoch, 13.03.2024

Donnerstag, 14.03.2024
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Allergeninfo: A) Gluten, B) Krebstiere, C) Eier, D) Fische, E) Erdnusse, F) Soja,

G) Milch, H) Schalenfriichte, L) Sellerie, M) Senf, N) Sesam, O) Sulfite; P) Lupinen,

R) Weichtiere,

FR) Allergenfrei




