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ZILLERTALER

P TOURISMUSSCHULEN

Gastlichkeit erlernen - Gastlichkeit leben

Mittags- und Abendmenis
SW 26 gultig vom 04.03.2024 bis 07.03.2024

Montag, 04.03.2024

Dienstag, 05.03.2024

Mittwoch, 06.03.2024

Donnerstag, 07.03.2024
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Knoblauchcremesuppe A, G, Salat vom Buffet A C'G,D’ £ Frittatensuppe A G, Tomaten- Mozzarella Salat
*kkkk *kkkk *kkkk
*kkkk
Cordon Bleu mit - - Pfefferragout vom Rind mit Spaghetti al Pesto H,
Kichererbsencurry mit i . G L O
‘ - Kartoffelsalat und . FI'VI(,;' - Popcornfalafel L}//nd A, Spétzle und Brokkoli Aot ke
Mittag Fleisch Preiselbeeren - S— Eisroulade A C G, h
N Fkkkk Milchrahmstrudel mit AGoO S——— ’
Sacherschnitte mit Sahne  * <7+ © Mango Lassi A G O warmen Beeren o
— *okkkk folakaiaed
Knoblauchcremesuppe A, G, Salat vom Buffet A CéD: £ Frittatensuppe A G, Tomaten- Mozzarella Salat
KhAKK A ' Kokkokok —
Veggie Burger mit G Kichererbsencurry mit Eiernockerl mit grinem Salat 6, Spaghetti al Pesto H
Mittag Kartoffelwedges Popcornfalafel und A, *kkkk ek o
Vegetarisch i Couscous Milchrahmstrudel mit 460 Eisroulade R
Sacherschnitte mit Sahne  * <7+ © Ak warmen Beeren - -
Mango Lassi A G, O, Hkkkk

Allergeninfo: A) Gluten, B) Krebstiere, C) Eier, D) Fische, E) Erdnisse, F) Soja, G) Milch, H) Schalenfriichte, L) Sellerie, M) Senf, N) Sesam, O) Sulfite; P) Lupinen, R) Weichtiere, FR) Allergenfrei




